
本次检验项目

一、抽检依据

抽检依据GB 10133-2014《食品安全国家标准 水产调味品》、GB 13104-2014《食品安全国家标准 食糖》、GB 2718-2014《食品安全国家标准 酿造酱》、GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》、GB 2761-2017《食品安全国家标准 食品中真菌毒素限量》、GB/T 21999-2008《蚝油》及产品明示标准及质量要求。

2、 检验项目
（一）黄豆酱（酱类）检验项目包括：氨基酸态氮(以氮计)、黄曲霉毒素B₁、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、糖精钠(以糖精计)、大肠菌群。
（二）海天上等蚝油（蚝油）检验项目包括：氨基酸态氮、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)、脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)、菌落总数、大肠菌群。
（三）红糖（红糖）检验项目包括：螨。
（四）绵白糖（绵白糖）检验项目包括：二氧化硫残留量、螨。
（五）猪肉大葱味包子（发酵面制品）检验项目包括：糖精钠(以糖精计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。
（六）馒头发酵面制品(自制)检验项目包括：糖精钠(以糖精计)、苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。

